SPRAWOZDANIE Z REALIZACJI INNOWACJI PEDAGOGICZNEJ

I. Metryczka innowacji
o Tytul innowacji: ,,Niemiecki w kuchni — gotuj 1 méw po niemiecku”
o Autor: mgr Anna Mikotajczak
o Miejsce realizacji: Zespot Szko6t im. Marii Konopnickiej w KosScianie
e Przedmiot: jezyk niemiecki
e Rodzaj innowacji: organizacyjno-metodyczna
e Czas realizacji: 15 wrzeénia 2025 r. — 15 maja 2026 r.
o Czestotliwos¢: 2 razy w miesigcu (jako staly element lekcji jezyka niemieckiego)

o Finansowanie: innowacja beznaktadowa (nie wymagata naktadéw finansowych od
uczestnikow)

1. Cel i motywacja wprowadzenia innowacji

Gtowng przyczyng wdrozenia innowacji byta zauwazona podczas lekcji potrzeba przetamania
bariery jezykowej i nauki jezyka niemieckiego w jego praktycznym, codziennym
zastosowaniu. Poprzez potaczenie edukacji jezykowej z warsztatami kulinarnymi stworzono
naturalne srodowisko immersyjne, oparte na metodzie aktywnego dzialania. Celem gtownym
byto rozwinigcie kompetencji kluczowych oraz sprawnosci komunikacyjnych ucznioéw w
sytuacjach spotecznych 1 zyciowych.

I1I. Szczegolowy opis zrealizowanych dzialan i tresci

Wszystkie zaplanowane w harmonogramie dzialania zostaty w petni zrealizowane. Tematyka
zaje¢ korespondowala z podstawa programowag dla II etapu edukacyjnego, znaczaco ja
r0Zszerzajac:

e Blok przygotowawczy (wrzesien): Uczniowie poznali zasady BHP i higieny pracy w
kuchni. Opanowali leksyke dotyczaca przyboréw kuchennych oraz sprzgtow AGD w
jezyku niemieckim.

o Blok warsztatowo-kulinarnej praktyki (wrzesien -maj): Uczniowie samodzielnie,
na podstawie instrukcji i przepisdéw w jezyku niemieckim, przygotowali r6zne dania.
Cwiczyli opisywanie smakow, wyrazanie odczué oraz reakcje na polecenia
nauczyciela.

« Blok prozdrowotny i edukacyjny (listopad): Przeprowadzono zajecia z zakresu
zdrowego stylu zycia. Uczniowie wykonali i zaprezentowali autorskie plakaty



przedstawiajace piramide zdrowego zywienia (z opisami wylgcznie w jezyku
niemieckim).

Blok spoleczno-uzytkowy (grudzien — maj): Zrealizowano zajgcia z tworzenia
niemieckich kart dan, symulacje zamawiania positkéw oraz wyjscia terenowe (do
kawiarni i sklepu spozywczego), podczas ktorych uczniowie realizowali praktyczne
zadania jezykowe w realnym srodowisku.

W pracy wykorzystywano nowoczesne metody aktywizujace: komunikacyjng (CLT),
zadaniowg (TBLT), reagowania catym cialem (TPR), metode stacji oraz elementy immersji
jezykowe;.

IV. Co innowacja dala uczniom?

Realizacja innowacji przyniosta wieloaspektowe korzysci. W opinii autorki innowacji oraz na
podstawie biezacych obserwacji i ewaluacji, udzial w zajegciach przynidst uczniom
nastgpujace wartosci:

1. Przyrost kompetencji jezykowych i komunikacyjnych

Przelamanie bariery jezykowej: Przeniesienie ci¢zaru nauki z teorii na dziatanie
sprawito, ze uczniowie zaczeli naturalnie i bez obaw podejmowac pierwsze proby
komunikacji w jezyku niemieckim.

Trwale opanowanie slownictwa: Dzieki wielozmystowemu poznawaniu Swiata
(smak, zapach, dotyk) uczniowie trwale przyswoili bogate stownictwo zwigzane z
Zywnoscia, gotowaniem, zakupami oraz nazwami przyborow.

Praktyczna gramatyka: Uczniowie nauczyli si¢ stosowaé struktury gramatyczne (np.
tryb rozkazujacy w przepisach, zwroty grzecznos$ciowe) W realnych sytuacjach, a nie
tylko w ¢wiczeniach pismiennych.

2. Rozwdj umiejetnosci zyciowych i spolecznych

Wspélpraca i integracja: Praca w parach i grupach podczas przygotowywania
potraw wymusita podziatl rol, odpowiedzialnos¢ za wspdlny cel oraz wzmocnita
relacje rowiesnicze.

Rozwdéj motoryki malej i samodzielnos$ci: Krojenie, odmierzanie sktadnikéw,
estetyczne podawanie dan oraz dbanie o porzadek na stanowisku pracy rozwingty u
ucznidow sprawno$¢ manualng i zaradno$¢ zyciowa.

Kultura osobista: Uczniowie utrwalili zasady kulturalnego zachowania si¢ przy stole
oraz wlasciwego nakrywania do positkow.

3. Podnoszenie sSwiadomosci prozdrowotnej

Zdrowe wybory: Poprzez analizg piramidy zywienia oraz samodzielne tworzenie
pelnowarto$ciowych positkow, uczniowie zyskali wiedz¢ na temat tego, co jest
zdrowe dla ich organizmu, i nauczyli si¢ dokonywa¢ swiadomych wyborow
konsumenckich.



4. Wzrost motywacji do nauki

e Atrakcyjna, warsztatowa forma lekcji diametralnie zwigkszyta zaangazowanie
uczniéw. Jezyk niemiecki przestat a stal si¢ narzedziem do wykonywania ciekawych,
namacalnych zadan.

V. Whioski i rekomendacje dla Szkoly

1. Innowacja ,,Niemiecki w kuchni — gotuj i méw po niemiecku” pokazala, ze tgczenie
jezyka obcego z codziennymi, praktycznymi tematami (jak zdrowie czy gotowanie)
przynosi bardzo dobre rezultaty i naturalnie rozwija umiejetnosci uczniow.

2. Zaproponowana forma zaje¢¢ spotkala sie z duzym entuzjazmem ze strony uczniow
oraz bardzo pozytywnym odbiorem ich rodzicow, ktérzy chwalili praktyczny wymiar
lekcji.

3. Rekomendacja: Podsumowanie innowacji dowodzi, ze warto dziata¢ w ten sposob.
Nauczanie potaczone z praktycznym dziataniem o wiele bardziej angazuje uczniow w
czasie lekcji, co przemawia za dalszym stosowaniem takich metod w pracy
dydaktycznej.



